MENU

———  PIZzZA

ANTIPASTI AUTHENTIC
FOCACCIA §F «rererrrmmmnieiei 75
Pizzabodem | Rozemarijn | Knoflookolie | Zeezout | Oregano
OLIVE §F cvrrererrmreeeneieeiie 55
APERITIVO cvvcveremeeementnamtiiiieniien, 65pp
Grana Padano DOP | Parmaham 24 maanden

ANTIPASTO MISTO (Min. 2 pers.) ««eweeeeeees 135pp

Verschillende soorten Italiaans geimporteerde kaas- en
vleeswaren. Geserveerd met gegrilde groenten, olijven &
focaccia

BURRATA W ............................................. 145

Romige Mozzarella | Langzaam gegaarde cherrytomaatjes |
Groenten v/d dag | Basilicum

|NSALATA MlSTA Qg ................................. . 105

Gemengde salade

PIZZA | GV OPTIE +3.5 | OP RESERVATIE |

MARGHER|TA QQ ...................................... . 135

Tomatensaus | Fior di latte kaas | Buffelmozzarella |
Verse basilicum
+  Parmezaanse kaas 15

ZUCCHINA 87 eevermrimiiiiiiiiiiiiieee, - 165
Fior di latte kaas | Geitenkaas | Courgette en langzaam gegaarde
tomaten

LA GlALLA w ............................................ 170

Gele tomatensaus | Buffelmozzarella | Langzaam gegaarde
aubergine | Pecorino en basilicum
+  Salsiccia 35

CALABRESE +vvrvrrrererremenenmnnenantaneaaeen. 170
Tomatensaus | Fior di latte kaas | Pikante salami “Ventricina” |
Rucola

VEGANA QF cerrvrrrmreriieniiiiiiii 17_0

Tomatensaus | Champignon | Gegrilde Groenten | Olijven |
Oregano | Knoflookolie | Rucola
+  Buffelmozzarella 2.0

QUATTRO FORMAGG| Qg ............................ 18.0

Mozzarella | Gorgonzola | Geitenkaas | “Caciocavallo” kaas |
Rucola

PROSCIUTTO «:rvrrvrrrrrernmnmneiieiaiaiaiaiians 175
Tomatensaus | Fior di latte kaas | Parmaham DOP 24 maanden
gerijpt | Rucola

CAPRICCIOSA  cvvrvererererrnrenarinariineiiaiinains 18.0

Tomatensaus | Mozzarella | Champignons | Artisjokken |
Schouderham | Olijven

NDUJA  ceovrerreeemmneeneieieee e 180
Tomatensaus | Buffelmozzarella | ‘Nduja | Olijven | Ui
PICCANTE §F trrererrermrmerntenaiieiniiaieinne 170

Tomatensaus | Langzaam gegaarde tomatens | Italiaanse
gerookte kaas “Caciocavallo” | Oregano | Rode pepers

A\

BRUSCHETTE MlSTE QQ ............................. . 135

Geroosterd brood | Gemarineerde tomaatjes | Parmaham |
Stracciatella
- Vegetarische optie

V|TELLO TONNATO ................................... . 14.5
Dungesneden Kalfsvlees | Tonijnsaus | Kappertjes | Rucola
POLPETTE ::rvrerrrrrrrrsrnrenmnneenennenneneneeen 135

Huisgemaakte gehaktballen in tomatensaus | Pecorino |
Basilicum

PARMIGIANA Qg ....................................... . 14.5

Gefrituurde aubergine | Tomatensaus | Mozzarella |
Parmezaanse kaas | Basilicum

GAMBERI AGLIO OLIO E PEPERONCINO ---- 14.5

Garnalen uit de houtoven | Knoflook | Chilipeper | Olijfolie

ANTIPASTO DEL GIORNO

Vraag de bediening naar de Antipasto van de dag

SALS'CC|A ................................................ 180

Tomatensaus | Buffelmozzarella | Italiaanse venkel worst
“Salsiccia” | Rucola | Parmezaanse kaas

NAPOLETANA BIANCA [ R R 175

Buffelmozzarella | Ansjovis | Kappertjes | Olijven | Langzaam
gegaarde tomatens | Oregano | Knoflookolie

PROSCIUTTO COTTO ................................ . 180

Mozzarella | Schouderham | Champignons | Gorgonzola |
Oregano | Knoflookolie

BOSCA'OLA ............................................. 185

Mozzarella | Truffelsaus | Champignons | Pikante salami
“Ventricina”

TARTU FO .................................................. 175

Mozzarella | Noord-ltaliaanse kaas “Fontina” | Truffelsaus
gemengd met mascarpone | Parmaham

BURRATA w ............................................. 190

Tomatensaus | Zongedroogde tomaten | Burrata | Pesto
basilicum

PAZZ| P|ZZA ............................................. 180

Tomatensaus | Mozzarella | Gorgonzola | Pikante salami
“Ventricina” | Rucola

TONNQ @5 cvvverrerenenrneieneieieieieieeeans 170

Tomatensaus | Fior di latte kaas | Tonijn | Kappertjes |
Taggiasche olijven | Knoflookolie | Oregano | Ui

KINDER PIZZA ®F vovvrvreereneiiiii, - 100

Tomatensaus | Mozzarella | Basilicum
- Alleen voor kinderen

PIZZA VAN DE DAG

Vraag de bediening naar de pizza van de dag

HEB JE ALLERGIEEN? LAAT HET ONS WETEN



